










導入店様の声
●大衆酒場 やかん

SINCE 1960

ぽん酢サワーとは？

ぽん酢サワーをはじめたきっかけは、たまたま飲みに行った居酒屋で飲んで、面白いと
思ったからです。元バーテンダーのその居酒屋の店長が、ぽん酢と味ぽんを間違って
発注してしまって、サワーにしてみると美味しかったことで生まれたようです。男女
問わず、はじめは「何これ！」という反応で面白がって頼んでくれて、味が気に入ってずっと
頼んでくれるお客さんもいらっしゃいます。さっぱりした味なので、味の濃いものや
脂っぽいメニューにもよく合うし、スッキリした気分になれるためか夏によくでます。
ぽん酢＝味ぽんだと思っているお客さんも多いので、販促物などを使って分かりやすく
してあげるといいと思います。

●上荻一丁目酒場
ぽん酢サワーはオープン当時から提供しています。はじめは、お客さんや取引先の酒
屋さんもぽん酢サワーの名前にびっくりして、興味本位で注文してくれていました。
でも、頼んでみると甘くなくて、さっぱりしていておいしいので、味を気に入ってくれて、
今ではリピーターのお客さんも多く、定番のサワーメニューの１つになっています。
うちのお店でいうと、チャーシューや焼き鳥など、味の濃い料理との相性がいいです。
レモンサワーなども人気ですが、サワーの中では一番よく出ています。
ぽん酢サワーは、レトロな雰囲気で大衆酒場の雰囲気にも合う良いメニューなので、
もっと広がると面白いなと思います。

ぽん酢といえば、味ぽんを思い浮かべる人が多いの
ではないでしょうか？実は、ぽん酢というのはかんき
つ果汁に醸造酢を加えた調味料のことで、醤油で
味付けしたぽん酢を略して味ぽんと呼んでいます。

味ぽん®じゃない方の、
ぽん酢です。

ぽん酢サワーは、ぽん酢を焼酎と炭酸水
で割って作るサワーです。
居酒屋の店長が味ぽんと間違って
注文してしまい、サワーに
してみるとおいしかったこと
がきっかけで生まれたと
言われています。
さっぱりしていて甘くなく、
料理にも合うと大衆酒場を
中心に広がっています。



販促用ポスター

ぽん酢サワーの作り方

公式サイトから
ダウンロード
できます。

提供方法のご紹介

お店の装飾や販促に
ご自由にお使いください。

あらかじめお店側で完成したぽん酢サワー
を提供する方法だけでなく、左記の写真の
ように小瓶でぽん酢は提供し、お客様自身
で入れて頂く提供方法も。
「小瓶がかわいい」という声もあるそうです！

ぽん酢 ： 焼酎 ： 炭酸水 = 2：3：7
45ml 105ml30ml

グラスに氷を入れ、
焼酎を注ぐ。

その 1
ぽん酢を注ぐ。
その 3

軽く混ぜる。
その 4

炭酸水を注ぐ。
その 2




