
韓国No.1クラフトビール『JEJU BEER』。
済州(チェジュ)島産みかんの皮を使った
ウィートエール(小麦ビール)です。

JEJU BEER



2015年に韓国・済州島にて創業。
「韓国クラフトビールのパイオニアとして、
良いビールを通じ、ビールグルメ文化を
創造する」ことを理念に、”韓国料理に
合う韓国ビール造り”にこだわっています。
韓国クラフトビール販売シェアNo.1。

BREWERY LOCAL INGREDIENTS

JEJU ISLAND

チェジュウィットエールでは、
済州島の特産品であるミカンの皮を使用。
ローカルな原材料にこだわり醸造。
オレンジピールを使用することで、
爽やかな柑橘の香りをもたらし、
さっぱりとした味わいに仕上げています。

済州島は、韓国南東部にある火山島。
年間1500万人が訪れ、
韓国のハワイとも
言われる屈指のリゾート地。
美しいビーチや山々、洞窟などの
手つかずの自然が魅力の南の島です。

２０２４年６月末出荷開始予定

SPEC
容量・・・瓶：330ml、缶：355ml
アルコール度数・・・5.3％
IBU・・・21
ビアスタイル・・・ウィートエール
原材料・・・麦芽、ホップ、タンジェリンピール、
             済州島産オレンジピール、コリアンダー

ペアリング・・・コリアンBBQや白身魚、海鮮、
パスタなどの麺類がよく合います。

JEJU BEER

 Mail:info@yuwatrade.com


