
風
に
稲
が
ゆ
れ
る
。
味
わ
い
に
心
が
ゆ
れ
る
。

米
だ
け
で
仕
込
ん
だ
、
秋
田
の
地
酒
「
稲
波
」
。

「
稲
波
」
は
秋
田
の
大
地
が
育
ん
だ
お
米
を
丁
寧
に
磨
き
、

清
ら
か
で
や
わ
ら
か
な
秋
田
の
水
で
や
さ
し
く
仕
込
み
ま
し
た
。

杜
氏
が
心
を
こ
め
た
伝
統
の
技
が
生
き
る
秋
田
流
寒
仕
込
み
。

四
季
折
々
、
秋
田
の
豊
か
な
風
土
の
恵
み
を

風
に
稲
が
揺
れ
る
「
稲
波
」
と
い
う
名
に
た
く
し
て
お
届
け
し
ま
す
。

●アルコール度数：15.5 ●日本酒度：+2 ●酸度：1.5 ●精米歩合：麹米60％・掛米65％ ●使用酵母：協会601号

1800ml 2,182円（税込価格2,400円） 180ml 279円（税込価格307円）

お酒は20歳になってから。お酒はおいしく適量を。妊娠中や授乳期の飲酒はお控え下さい。飲酒運転は法律で禁止されております。

稲波 無濾過純米酒 一回火入れ

お問合せ：018-864-7331

ケース：6本入 JAN：4969516 302069 ケース：12本入 JAN：4969516 305800

※ 稲波は業務用専用商品となります。（小売店での店頭販売は行いません。）

純米酒本来の旨味とコクを味わっていただく為に、

しぼりたての純米酒を濾過せずにそのまま冷蔵貯蔵。

淡麗な酒とはひと味違った香味、複雑さと深さが魅力です。

無濾過でしか味わえない米の旨味と濃醇で深い味わいを、

濃い目の料理と一緒にご堪能ください。

飲
食
店
専
用
商
品


