
キリンのクラフトビールサーバー

タップ・マルシェで
今すぐ START!!

クラフトビール始めませんか？
D e l i c i o u s C r a f t B e e r s a v a i l a b l e !



「 選 ぶ楽 し さ 」 を 演出 す る 、 利益 U P を目指 せ る 、 多様な販売方法 を ご提案

回転寿司にクラフトビール?!
その意外性が大好評です。

（横浜市西区/回転寿司）

黒ビールのアフターダークが
焼鳥のタレによく合うみたいです。

（船橋市/串焼き・焼鳥）

今までビールはちょっと・・・
というお客様が
注文してくださるようになりました！
（千代田区/カフェ）

“クラフトビールと言えば
オシャレな店”というイメージが強く、

うちのような郷土料理店で
大丈夫？と思っていましたが、
幅広い年齢層の方に好評で

手応えを感じています。
（松本市/郷土料理屋）

思った以上に売れており、
良い意味で裏切られました！

（大阪市/ねぎ焼き）

取り扱いがとてもシンプル。
アルバイトスタッフにも簡単に扱える

のは、ありがたいの一言です。
（港区/西洋各国料理）

ドリンク単価と注文率が上がって
お店の課題解決につながりました。

最高の結果です。
（横浜市中区/洋風居酒屋）

様 々 な 業 態 か ら う れ し い 声 が ！ タ ッ プ ・ マ ル シ ェ の 輪 が 広 が っ て い ま す

選べる楽しさ、というのは
魅力的なようで、確実に

お客様の笑顔が増えています。
（さいたま市/ろばた焼き）

什器を置くスペースのみの確保でＯＫ

ビールの樽を下に置くスペースは不要です

ビールホースが短いので楽

毎日の水通し洗浄が不要です

容量

3 L

直径
125mm

高さ
338
mm

重さ
約3kg

364mm

309mm

310mm

180mm

●外形寸法
幅356×奥行740×高さ629

●足の寸法
幅309×奥行364

●重量 35kg （サーバーのみ）
PETボトル装着時47.6kg (※4本)

●外形寸法
幅230×奥行680×高さ700

●足の寸法
幅180×奥行310

●重量 23kg （サーバーのみ）
PETボトル装着時29.3kg (※2本)



きめ細やかなふわとろの泡と、口に広がる麦の
うまみ。豊潤なのに、綺麗な後味。

特徴Alc.

柔らかな甘味と上質な苦味を引き出し、
味のふくよかさと飲みやすさを兼ね備える。

きめ細かなふわとろの泡と華やかな香り、シルクの
ような上質でまろやかな口当たりが特長の白ビール。

やわらかに引き立つ、ゆずと山椒。
個性的な香りと繊細さが魅力の味わい。

ラズベリーが奏でるハーモニー。爽やかな飲み
口と、華やかなルビー色が特長。

あざやかで華やかなカスケードホップの香り。
飲み終わりまで続く余韻。

ホップの苦みが非常に弱く、小麦のやわらかな
味わいと甘酸っぱいフレーバーが特徴的。

味の特徴はまさにホップの苦味と深いコク。
強烈な苦さの中にモルトの風味がしっかり。

爽やかな飲み口と華やかなホップの
香りやカラメル麦芽の余韻が楽しめる。

ハーブによる爽やかな香り、小麦麦芽に
よるほのかな酸味と柔らかな味わいが特徴。

ほどよい苦味と果実のフルーティーな香りが
絶妙にマッチした味わい。

日本産の柚子をふんだんに使用した、繊細で奥深い
シトラスの香りのフレーバードラガー。

鮮烈なアメリカンホップの香りと、豊かな
フレーバー、そして、切れのいい後口。

ゆずとコリアンダーの香りを少しだけのせた、
やわらかな口当たりと優しい酸味が爽やかなビール。

フルーティかつドライで、シャープな口当たり。
苦味も少なく飲みやすい。

フルーティなエステル香と柑橘系のアロマホップに
よる複雑で重厚な香り、苦味も飲みごたえもしっかり。

宮崎県原産の日向夏(ひゅうがなつ)を使用。ほどよい
酸味と爽やかな香りがホップの香りと絶妙にマッチ。

麦芽と赤味噌の旨みを融合した深いコクと
飲み口を持つ、個性的な一品。
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エールタイプで、広がる豊かな柑橘系の香りと、
余韻に残るシャープな苦味が印象的。4.5

苦味だけを強調させず、華やかな香りにも
こだわり、苦味とコクが絶妙なバランス。6.0

5.5
トロピカルフルーツのような
香りとIPAらしいしっかりした苦味。

7.0
柑橘・レモングラスを想わせる爽やかな香りが
特長のセゾンスタイル。

遠野産ホップIBUKIを一部使用。麦芽の旨味とコク、
ホップの香りのバランスが取れたレッドエール。5.0

独特のバナナのような香りと小麦のまろやかさを
楽しめながら重すぎず軽すぎないスムースな飲み口。6.0

4.5

5.5
バナナのようなフルーティな香りと、小麦麦芽が
生み出すまろやかな味わいが特徴です。

希少な日本産ホップMURAKAMI SEVENの、いちじくや
みかんのような香りを、余すことなく引き出しました。5.5

ビアスタイル商品名ブルワリー

スプリングバレー
ブルワリー

ヤッホー
ブルーイング

ブルックリン
ブルワリー

常陸野
ネストビール

伊勢角屋麦酒

ファーイースト

宮崎
ひでじビール

IPL

盛田
金しゃちビール

IPA

IPA

ブラック
ラガー

ウィート
エール

ジャパニーズ
ホワイト

フルーツ
ビールタイプ

ペールエール

ベルジャン
ホワイトエール

アンバー
ラガー

ベルジャン
ホワイトエール

フレーバード
ラガー

ペールエール

ベルジャン
ホワイト

ウィート
セゾン

ベルジャン
IPA

フルーツタイプ
ビール

フリースタイル
ダークラガー

石川酒造 セッション
エール

DHCビール エクストラ
スペシャルビター

ゴールデン
IPA

セゾン

レッドエールいわて蔵ビール

ヘーフェ
ヴァイツェン

山口地ビール

ジャパン
スペシャル
ティエール

小西酒造

銀河高原ビール

豊潤496 ヨンキューロク

アフターダーク

シルクエール<白>

デイドリーム

ジャズベリー

よなよなエール

水曜日のネコ

インドの青鬼

ブルックリンラガー

常陸野ネスト ホワイトエール

常陸野ネスト だいだいエール

常陸野ネスト ゆずラガー

伊勢角屋麦酒 ペールエール

伊勢角屋麦酒 ヒメホワイト

ファーイースト 東京ホワイト

九州CRAFT日向夏

名古屋赤味噌ラガー

ファーイースト 東京IPA

TOKYO BLUES セッションエール

DHC プレミアムリッチエール

ブルックリンディフェンダーIPA

ブルックリンソラチエース

いわて蔵ビール みちのくレッドエール

瀬戸内ヴァイツェン

幕末ビール幸民麦酒・ｼﾞｬﾊﾟﾝｽﾍﾟｼｬﾙﾃｨｴｰﾙ

銀河高原ビール小麦のビール ヘーフェ
ヴァイツェン

IPAムラカミセブンIPA

※2022年1月1日～6月30日首都圏売上実績より

価格
( )

¥872

¥872

¥872

¥872

¥872

¥912

¥872

¥912

¥912

¥841

¥872

¥872

¥905

¥905

¥905

¥1,109

¥956

¥1,003

¥939

¥922

¥951

¥872

¥894

¥872

¥931

¥872

豊潤＜496＞ よなよなエールブルックリンラガー

スプリングバレーブルワリー ブルックリンブルワリー ヤッホーブルーイング

6.0

全 国 か ら 有 力 ブ ル ワ リ ー が 集 結 夢 の 共 演 を 実 現 で き る の は タ ッ プ ・ マ ル シ ェ な ら で は ! !

¥1,109

KOUMIN BAKUSHU

蘭学者・川本幸民のレシピを独自に研究し、醸造。
清酒酵母を使用し、酵母のにごりを残したコクがあり
味わい深いビール。

シルクエール<白>

スプリングバレーブルワリー

2023年8月7日現在



液種と数量を選ぶだけの
簡単注文！

フードペアリング
貴店のフードと
相性が良いビールの
選択をサポート！

充実した
ECサイトによる
販売サポート

ご注文は専用WEBサイト
〈ECサイト〉からラクラク発注！

パソコン
スマホどちらでも
OK

①専用ECサイトご登録
必要なのは
メールアドレスだけ！

都度20種類以上から
お好きなアイテムをご発注頂けます

●ご発注は、毎日28:00締め

●最短で翌々日にお届け

※ご発注は2セットから。
（1セットは同じ銘柄2本入り）

●カスバリア機能搭載

●常温配送

●ご使用前は要予冷
(約15時間）

●ワンウェイペット

●開栓後は1週間
ほどでご販売ください

②商品の選定・ご発注

●ご発注は専用ECサイトから
●配送はキリンビールより宅配便
●代金は酒販店様へのお支払いとなります。

原価計算もラクラク！

販売価格検討ツール

メニューや飲み比べシートをWeb上で作成！
ロゴや背景、素材も充実！
コンビニプリントもできます。

グラス販売サイト(外部)など
各種ご用意しています！

・「タップ・マルシェでクラフトビールを楽しめるお店」マップで
お店をご紹介！
それぞれのお店で飲める銘柄も掲載！

・商品やブルワリーのご紹介

・SNS投稿を掲載

代官山駅から徒歩3分。その場でつくられたクラフトビーをご提供。
SPRING VALLEY BREWERY のビールと共に、多彩な料理をお楽しみ頂けます。

https://www.springvalleybrewery.jp/

※土曜ご発注分は火曜お届け。
※年末年始・祝祭日は別途ご連絡となります。

高さ
338mm

直径
125mm

https://www.tapmarche.jp

デジタル資料請求、お問合せもこちらから可能です。
ぜひお気軽にご利用ください。

住所 東京都渋谷区代官山町13-1 ログロード代官山

TEL 03-6416-4960 （受付時間 10:00～22:00）

営業時間 月曜～土曜 9:00～23:00（L.O.22:00）
日曜 9:00～22:00（L.O.21:00）※営業時間短縮の可能性あり


